Vinotecas 


Por qué la gente necesita vinotecas ? “Me hace falta una vinoteca en casa”, ¿te lo has preguntado? 
Simplemente hacer una pregunta significa que ha superado al bebedor de vino promedio, que 
ocasionalmente tiene algunas botellas de vino guardadas en casa o simplemente quiere pasar una velada 
romántica. 








Por eso, tener una vinoteca puede hacerte la vida mejor y más fácil: tu vino no fluctúa de temperatura, 
está en un nivel de humedad adecuado, y no se daña por la luz y las vibraciones, puedes beber una copa 
de calidad. 


Es fundamental mantener el vino en sus mejores condiciones para que no pierda sus características. En 
el pasado, el vino se guardaba en la bodega de la casa, en un lugar fresco se conservaba en sus mejores 
condiciones. Actualmente, existen diversas bodegas para la correcta conservación y mantenimiento del 
vino. Al elegir una vinoteca adecuada, se debe considerar el uso y las necesidades de cada usuario. 


El término vinoteca contiene muchos significados y matices diferentes. Nos podemos referir tanto a 
una tienda de vinos como a una nevera especial para conservar vinos. En nuestro caso vamos a hablar 
de las mejores cavas de vino que están dedicadas especificamente a proteger y preservar sus vinos para 
que así no se vean afectados por cambios de temperatura y otros factores dañinos. 


La bodega funciona mediante un flujo de aire generado artificialmente, que mantiene una temperatura 
constante, las vinotecas no son simplemente caprichos, ni simples vitrinas, sino que permiten 
almacenar y utilizar el vino a una temperatura adecuada unos 12-16 *C, lo cual es muy difícil en 
determinadas zonas geográficas porque suelen ser de temperatura más alta. 


Se puede ajustar de acuerdo con sus necesidades de vino y proporciona la mejor humedad para beber 
esta bebida. Por eso, para los Enólogos y amantes del vino, comprar o regalar una bodega es una 
elección muy acertada. 


Puedes elegir una cava de vino, que puede contener unas 15 botellas en la sala de estar, o puedes elegir 
un modelo para almacenar 300 botellas, y puedes pasar el invierno en el garaje, encontrarás que tienes 
que considerar no solo el tamaño, sino también el tamaño. Cada nevera ofrece características y 
servicios específicos en respuesta a necesidades y usos específicos. 


Entre las opciones para la conservación manual del vino, podemos encontrar bodegas y neveras. Ambos 
pueden conservar bien el vino, y tenga o no suficiente espacio, ambos son buenas opciones para crear 
su propia bodega. Te permitirán controlar la temperatura, la luz y la humedad, para que tu vino esté en 
las mejores condiciones de conservación y evolución, cuál elegir depende de las necesidades estéticas y 
de almacenaje de su bodega. 


Como explicamos, ¿por qué comprar una vinoteca y, si está muy escondida, por qué comprar un 
frigorífico? Pues hay varias razones, la razón fundamental es que están diseñadas para conservar el 
vino en óptimas condiciones. 

Así como un Sommelier encuentra la botella ideal para cada tipo de comida, en este artículo te 
gularemos para que encuentres la vinoteca ideal para t1, por eso al elegir la mejor cava calidad precio, 
es importante considerar el tipo y clasificación de la bodega existente. 


+ 


e E Sacacorchos 


° Y para vino 


ecantadores de vino 


e Enfriadores de vino 


° ispensadores de vino 




















Tipos de Vinotecas 





Distinguiremos tres tipos de vinotecas según su funcionamiento. 


Vinoteca Termoeléctrica 


La Vinoteca termoeléctrica funciona a través de un dispositivo llamado «Peltier», por lo que también se 
le llama bodega Peltier, puede generar frío a través de la electricidad, es decir, la máquina funciona 
mediante el llamado efecto termoeléctrico. Se ven afectados por la temperatura del ambiente exterior, 
No se recomienda su uso en lugares muy calurosos, y su capacidad de enfriamiento suele ser unos 

10 °C inferiores a esta temperatura. En cuanto a la temperatura interna, oscila entre los 12 °C y los 

18 °C. En la actualidad, debido al precio competitivo, las bodegas termoeléctricas se han popularizado 
en todo el mundo. 


Las ventajas de estas cavas es que sus modelos más pequeños, tienen menor capacidad y menor 
tamaño, para que puedas encontrar espacio para ellos en casa, el ruido reducido en un promedio de 25 
dB, no vibran, como ya hemos comentado, esto ayuda a mantener el vino en buen estado, no necesitan 
utilizar gas refrigerante y, por tanto, respetan el medio ambiente, se recomienda para vino tinto que 
normalmente no requiere una temperatura inferior a 13 °C, pueden mantener una temperatura estable 
durante mucho tiempo y su precio es muy competitivo. 


Las desventajas de la vinoteca termoeléctrica es que tienen menos poder, casi destinado al vino tinto, 
necesitan más mantenimiento, no se pueden empotrar porque requieren al menos 8 cm de espacio de 
ventilación a su alrededor, se recomienda para dispositivos de menor capacidad, si está buscando 
dispositivos de mayor capacidad, es difícil encontrar un dispositivo realmente efectivo, no es adecuado 
para áreas de alta temperatura porque la temperatura ambiente las afectará. 


Vinoteca con compresor 


Su método de trabajo es similar al de un frigorífico convencional, porque funciona comprimiendo el 
gas refrigerante y pasando por un termostato, a través del cual se puede seleccionar la temperatura 
deseada. A diferencia del sistema termoeléctrico, la temperatura externa no afecta el funcionamiento de 
la vinoteca del compresor. 


Por estas características, puede alcanzar un rango de temperatura más amplio que las bodegas 
termoeléctricas: de 4 °C a 20 °C, requieren más energía, son más eficientes técnicamente y pueden 
almacenar una mayor cantidad de botellas. Estas características hacen que tengan un precio más 
elevado. El modelo más reciente está equipado con un sistema anti vibración de bajo ruido. 


Las Ventajas de la vitrina compresora es que son, más potente y eficaz que la bodega termoeléctrica, 
mayor capacidad frigorífica 4 *C-20 °C, no se ven afectados por la temperatura exterior, por lo que se 
pueden colocar en lugares más cálidos, sus diferentes modelos permiten almacenar más botellas, lo que 
lo hace adecuado para grandes volúmenes, debido al rango de temperatura más amplio, es adecuado 


para todo tipo de vinos: los vinos blancos y rosados requieren temperaturas por debajo de los 13 *C, 
que las bodegas termoeléctricas no pueden alcanzar y bajos requisitos de mantenimiento. 


Las desventajas de la vitrina de vino con compresor es su alto precio, la hace poco competitiva, no apto 
para espacios reducidos y todavía tienen pequeñas vibraciones fuertes 


Vinotecas mixtas 


Estas vinotecas son versiones que cumplen con las características de las vinotecas eléctricas y las 
vinotecas de compresor: funcionan mediante un sistema de refrigeración termoeléctrico, que junto con 
el gas inerte pueden mejorar la eficiencia operativa. Por tanto, mantienen un precio competitivo, y al 
mismo tiempo, por su particularidad, no se ven afectados por la temperatura exterior. 


Vinotecas multi-temperatura y mono-temperatura 


Vinoteca multi-temperatura 


Debido a la gran variedad de vinos, los expertos en elaboración se ven obligados a aportar soluciones 
para mantenerlos en el mismo espacio teniendo en cuenta las características y necesidades de cada vino 
-como ya hemos mencionado, el vino blanco y el rosado requieren niveles inferiores a temperatura 
roja. 


Así nació una bodega multi-temperatura, en el mismo modelo de bodega encontramos particiones o 
espacios completamente independientes, especialmente en bodegas de gran capacidad, con diferentes 
rangos de temperatura. 


En la vitrina dividida, la distribución del aire puede proporcionar diferentes temperaturas en la cámara; 
para el modelo de vitrina independiente, cada parte tiene su propia puerta y su propio rango de 
temperatura. 


Vinoteca mono-temperatura 

A diferencia de la vinoteca multi-temperatura, la vinoteca de temperatura única mantiene el mismo 
rango de temperatura en todo el interior. 

Diferentes tipos de vinotecas según su estructura y diseño: 


Vinoteca central 





Por su tamaño y diseño, estas vinotecas son grandes y adecuadas para necesidades de almacenamiento 
más grandes y adecuadas para lugares donde las botellas de vino se colocan en espacios grandes. Estas 
vitrinas pueden contribuir a la decoración del lugar. 


Vinoteca de sobremesa 


Son más pequeños y tienen menor capacidad de almacenamiento, pero son muy adecuados para 
particulares o lugares con menores necesidades. Además, debido a su diseño, se pueden exhibir en la 
barra para exhibir las botellas de una manera que atraiga a los clientes. 


Vinoteca empotrable o Vinoteca integrable 


Como su nombre indica, estos armarios para vinos pueden empotrarse o integrarse en un espacio o 
mueble. Dado que se pueden combinar en un espacio cerrado, la ventilación de estos armarios para 
vinos es la más vanguardista. Si la instalación es suficiente, se puede empotrar la vinoteca del 
compresor. 


Tipos de Vinotecas según su capacidad 
Vinoteca de 4 Botellas 
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S1 no eres un gran consumidor de vino esta es la vinoteca pequeña ideal para ponerlos sobre la 
encimera o bajo la encimera. Con mango de acero inoxidable, material duradero y estante cromado, 
puede deslizar la botella de manera fácil y cómoda. Es una vinoteca barata de modelo básico, pero 
completo de bajo precio, y uno de los modelos más vendidos por su tamaño, se recomienda para vinos 
tintos o blancos. 


Vinoteca de $8 Botellas 


Esta nevera de vinos es apta para quienes terminan bebiendo vino o quieren adentrarse en el mundo de 
los vinos. Se puede colocar en la encimera. Debido al fácil deslizamiento de la botella y al tacto 
agradable, es ideal para quienes gustan de los estantes cromados. Su sistema termoeléctrico no tiene 
compresor, por lo que el ruido es bajo. Modelo básico para apartamentos pequeños. 


Vinoteca de 12 Botellas 


Es ideal para quienes compran vino al precio de doce botellas la caja. De tamaño mediano, en un área 
pequeña, fácil de ubicar por su forma cilíndrica. Su sistema termoeléctrico no tiene ruido porque no 
tiene compresor, diseño elegante y se puede combinar en cualquier ambiente. 


Vinoteca de 18 Botellas 


Es una vinoteca mediana muy completa, ya que permite almacenar vinos tintos y blancos en diferentes 
zonas y permite ajustar su temperatura. Su sistema termoeléctrico no tiene compresor, por lo que el 
ruido es bajo. Cada compartimento está iluminado y desde él se puede ver muy bien la etiqueta. Por 
precios bajos, es una zona dual, tiene buena capacidad y no ocupa mucho espacio. 


